Nestlé Future Kitchen
Die Kiiche befindet sich im Wandel
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Welches Problem wollen wir eigentlich [0sen?
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Convenience In Architektur und Ausstattung
Offen und teurere Kuchen sowie neue Gerate

Average size
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Es muss schnell gehen in der Klche!

7 out of 10 respondents planned the meal on the
..., Same day

Less than 15 minutes
as average post-

preparation time Each second respondent

bought main ingredients
1 — 2 days in advance

Average eating time
is somewhat less

than 25 minutes
More than 90% started

.. . preparation within 2 hours
e, e ‘ before cooking

Average preparation time is | ...
25 minutes, but one third
need up to 10 minutes



In jedem Fall neue Player: Smarte Kiiche

durch smarte Ausstattung

lkea Smart Table

Der intelligente Klichentisch, der dem User erklart,
wie er verschiedene Gerichte kochen kann, indem
Informationen direkt auf den Kiichentisch projiziert
werden

REPLANTABLE - Salat und Gemuse von
der heimischen Nanofarm

Das Start-up Replantable automatisiert die
Gartenarbeit in den eigenen vier Wanden.



Smart Kliche durch smarte Ausstattung

Moley - Heute kocht der Roboter

2 Arme und echte Hande, die Kochen wie die Oma.
Serienreif soll die Roboterkiiche bereits in 2017
sein. Dann soll eine Datenbank mit 2.000 Rezepten
verfligbar sein, die die Roboterktiche zubereiten
kann.

Orange Chef - Smartes Kichengerat trackt
Fitnessdaten

Kombination aus Klchenbrett und Waage. Das smarte
Klchengerat, das mit einer App und Fitnesstrackern
kommuniziert, erkennt Nahrungsmittel, berechnet
Kalorien und macht Rezeptvorschlage basierend auf
den Fitnessdaten des Nutzers.
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Wir brauchen einen Prototypen!



https://www.nestle.de/zukunftsstudie/news/intelligente-kueche

Was haben wir gelernt...




Wird es Uberhaupt die Future Kitchen geben?

Zu Hause wird zunehmend weniger gegessen. 25% wird aul3er Haus
konsumiert, vor allem Mittagessen und Abendessen am Wochenende

Epicure Studie, Nestlé, 2016



Ubergang zum gemdtlichen Teil. ..
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Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit
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