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Welches Problem wollen wir eigentlich lösen?
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Große Player machen sich 
auf den Weg
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Bosch kauft 

Kitchen Stories

Smarte Küchen und 

Geräte als Top Thema 

auf der IFA 2017/18



Average size 

of 11,8m2

2008  12,6m2

85% Build-in kitchen
2008  76%

62% with dining 

corner
2008  67%

78% Multi-Function
2008  81%16% Induction stove

2008  4%

93% Casserole dish 
2008  83%

41% Wok
2008  29%

75% Dishwasher
2008  67%

25% open kitchen
2008  19%

Convenience in Architektur und Ausstattung
Offen und teurere Küchen sowie neue Geräte
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7 out of 10 respondents planned the meal on the 

same day

Each second respondent 

bought main ingredients 

1 – 2 days in advance

More than 90% started 

preparation within 2 hours 

before cooking

Average preparation time is 

25 minutes, but one third 

need up to 10 minutes

Average eating time 

is somewhat less 

than 25 minutes

Less than 15 minutes 

as average post-

preparation time

Es muss schnell gehen in der Küche!



In jedem Fall neue Player: Smarte Küche 
durch smarte Ausstattung 

Ikea Smart Table

Der intelligente Küchentisch, der dem User erklärt, 

wie er verschiedene Gerichte kochen kann, indem 

Informationen direkt auf den Küchentisch projiziert 

werden

REPLANTABLE - Salat und Gemüse von 

der heimischen Nanofarm

Das Start-up Replantable automatisiert die 

Gartenarbeit in den eigenen vier Wänden.



Smart Küche durch smarte Ausstattung 

Moley - Heute kocht der Roboter

2 Arme und echte Hände, die Kochen wie die Oma. 

Serienreif soll die Roboterküche bereits in 2017  

sein. Dann soll eine Datenbank mit 2.000 Rezepten 

verfügbar sein, die die Roboterküche zubereiten 

kann.

Orange Chef - Smartes Küchengerät trackt 

Fitnessdaten 

Kombination aus Küchenbrett und Waage. Das smarte 

Küchengerät, das mit einer App und Fitnesstrackern 

kommuniziert, erkennt Nahrungsmittel, berechnet 

Kalorien und macht Rezeptvorschläge basierend auf 

den Fitnessdaten des Nutzers. 



Welches Problem wollen wir eigentlich lösen?
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Wir brauchen einen Prototypen!
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https://www.nestle.de/zukunftsstudie/news/intelligente-kueche


Was haben wir gelernt…
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Wird es überhaupt die Future Kitchen geben?
Zu Hause wird zunehmend weniger gegessen. 25% wird außer Haus 
konsumiert, vor allem Mittagessen und Abendessen am Wochenende

Epicure Studie, Nestlé, 2016



Übergang zum gemütlichen Teil…
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Somabar (429 US Dollar)



Vielen Dank für Ihre Aufmerksamkeit
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